
 
 

 
ประกาศ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

เรื่อง  การรับสมัครคัดเลือกผู้เข้าประกอบกิจการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม 
ประจำปีงบประมาณ 2568 

 
คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ มีความประสงค์รับสมัครผู้เข้าประกอบกิจการร้าน

จำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม ภายในคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ ประจำปีงบประมาณ 2568 จำนวน 
... ร้าน เพื่อให้บริการแก่นักศึกษาและบุคลากรภายในคณะและผู้ใช้บริการทั่วไป  ตามเงื่อนไขและรายละเอียดแนบ
ท้ายประกาศนี ้

 ผู้ประสงค์จะสมัครเข้าประกอบกิจการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม สามารถติดต่อขอใบสมัครและ
ยื่นใบสมัครได้ที ่ งานแผนและประกันคุณภาพ สำนักงานบริหารคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ ใน
เวลาราชการ โดยมีค่าสมัคร 50 บาท โอนเงินเข้าบัญชี ธนาคารไทยพาณิชย์  เลขที่บัญชี 565-3-00022-1  ชื่อบัญช ี
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์  หากมีข้อสงสัยสามารถสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมได้ที่ โทรศัพท์ 074-288049   
 

 กำหนดการดังนี้ 
2-12  กันยายน พ.ศ. 2567     ยื่นใบสมัครพร้อมหลักฐาน 
16       กันยายน พ.ศ. 2567  ทดสอบรสชาติอาหาร ณ ชั้น 1 อาคารศูนย์ปาฐกถา ประดิษฐ 

เชยจิตร (ตึกฟักทอง) ต้ังแต่เวลา 8.30 น. เป็นต้นไป 
20  กันยายน พ.ศ. 2567    ประกาศผลการพิจารณาคัดเลือก 
1 ตุลาคม   พ.ศ. 2567  ประกอบกิจการ 

   
ประกาศ  ณ วันที่  30 สิงหาคม พ.ศ. 2567 

    
 
 
              #sg01# 

   (ศาสตราจารย์ ดร.อัญชนา ประเทพ) 
                  คณบดีคณะวิทยาศาสตร์ 
 

ประกาศเลขที่ 0163/2567 
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เงื่อนไขและรายละเอียดแนบท้ายประกาศ 
การรับสมัครคัดเลือกผู้เข้าประกอบกิจการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม 

ประจำปีงบประมาณ 2568  คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
 

1. จุดที่ตั้งเพื่อการบริการและอัตราค่าเช่า 
1.1 ร้านจำหน่ายอาหารและเครื่องดื่ม ภายในโรงอาหารคณะวิทยาศาสตร์ จำนวน 12 ร้านค้า 

อัตราค่าเช่าคงท่ี เดือนละ 3,000 บาท ประกอบดว้ย 
 - ร้านจำหน่ายเครื่องดื่ม/อาหารว่าง/ตู้แช่ จำนวน 2 ร้าน  
 - ร้านข้าวราดแกง ไทยพุทธ 2 ร้าน/ไทยมุสลิม 1 ร้าน 
 - ร้านก๋วยเตี่ยว/อาหารเส้น ไทยพุทธ 1 ร้าน /ไทยมุสลิม 1 ร้าน 
 - ร้านอาหารจานเดียว จำนวน 4 ร้าน   
 - ร้านผลไม้ จำนวน 1 ร้าน  
 

1.2 ร้านจำหน่ายอาหารสำเร็จรูป/เครื่องดื่มตู้แซ่ ในอาคารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  ชั้น 1 
ขนาดพื้นที่ 20 ตร.ม.จำนวน 1 ร้าน อัตราค่าเช่าคงท่ี เดือนละ 2,000 บาท 

 

1.3 ซุ้มเช่าเพื่อจำหน่ายเครื่องดื่ม/อาหารปรุงสด จำนวน 4 ร้าน อัตราค่าเช่าคงที่ เดือนละ 
7,500 บาท ประกอบด้วย 

-  ซุ้มบริเวณลานนกยูง จำนวน 3 ซุ้ม มีซุ้มเดิมให้  
-  ซุ้มบริเวณลานหน้าอาคารพรีคลินิก จำนวน 1 จุด (ผู้ประกอบการจัดหาซุ้มเอง)  
 

1.4 ร้านจำหน่ายเครื่องดื่ม/อาหารว่าง  ชั้น 1 ข้างอาคารพิพิธภัณฑ์ธรรมชาติฯ ขนาดพื้นที่ 48 
ตร.ม. คณะวิทยาศาสตร์ จำนวน  1 ร้าน อัตราค่าเช่าคงท่ี เดือนละ 7,500 บาท 

 

1.5 ร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม ตามเสนอ ขนาดพื้นที่ 4x3 เมตร ในบริเวณพื้นที่ว่างข้าง
ร้าน Five Star จำนวน 1 ร้าน  อัตราค่าเช่าคงท่ี เดือนละ 15,000 บาท 

 

1.6 ร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม ตามเสนอ ชั้น 1 อาคารปฏิบัติการพื้นฐานทางวิทยาศาสตร์ 
(BSc.) ขนาดพื้นที่ 61.2 ตร.ม. คณะวิทยาศาสตร์ จำนวน  1 ร้าน อัตราค่าเช่าตามที่ผู้ประกอบการยื่น
เสนอไม่ต่ำกว่า 30,000 บาท/เดือน 
 
(กรณีที่ไม่ระบุไทยพุทธ/ไทยมุสลิม หมายถึงการเปิดอิสระให้ผู้ประกอบการสามารถเสนอตนเองได้) 
 
2. คุณสมบัติของผู้สมัครคัดเลือก 

2.1 เป็นบุคคลธรรมดาที่สนใจ หรือผู้ประกอบการที่จำหน่ายอาหารและเครื่องดื่มอยู่เดิม 
2.2 เป็นผู้มีความประพฤติดี สุภาพเรียบร้อย ไม่เป็นผู้มีหนี้สิ้นล้นพ้นตัว 
2.3 สุขภาพแข็งแรงไม่เป็นโรคติดต่อหรือโรคที่สังคมรังเกียจที่อาจติดต่อหรือแพร่กระจายในอาหาร/

เครื่องดื่ม 
2.4 หากมีประสบการณ์และเป็นผู้ประกอบการจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่มมาก่อน(จะพิจารณาเป็น

พิเศษ) เนื่องจากต้องพร้อมเปิดจำหน่ายในวันที่ 1 ตุลาคม  2567 
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3. หลักฐานประกอบการสมัคร/ทำสัญญา 
 เอกสารการสมัคร  

3.1 สำเนาบัตรประชาชน /ทะเบียนบ้าน อย่างละ 1 ฉบับ 
3.2 รูปถ่ายหน้าตรงไม่สวมหมวก ไม่ใส่แว่นตา ขนาด 1 นิ้ว จำนวน 1 รูป 
3.3 หลักฐานการโอนเงินค่าสมัคร จำนวน 50 บาท 
3.4 หนังสือรับรองนิติบุคคล หรือใบรับรองการประกอบการ (ถ้ามี) 
3.5 ใบแสดงรายการอาหาร/เครื่องดื่มพร้อมราคาจำหน่าย ต้องระบุให้ชัดเจนตามแผนที่จำจำหน่าย

จริง หากมิได้เสนอไว้แต่ต้น จะไม่อนุญาตให้เพิ่มเติมภายหลัง 
3.6  หากเป็นผู้ประกอบด้านอาหารและเครื่องดื่มอยู่เดิม ขอภาพถ่ายแสดงหลักฐานร้านค้าและ

อาหารที่จำหน่ายเพื่อประกอบการพิจารณาเพ่ิมเติมด้วย 
เอกสารการทำสัญญา 
เมื่อผ่านการคัดเลือก  ผู้ประกอบการและลูกจ้างที่สัมผัสอาหารทุกคน ต้องไปตรวจสุขภาพโดย

โรงพยาบาลของรัฐ ตามรายการและให้แพทย์สรุปผลตรวจในใบรับรองแพทย์เพื่อยืนยันในการทำสัญญา 
ตามรายการต่อไปนี้ 

- ตรวจอุจจาระ (Rectal Swab Culture) ตรวจหาเชื้อแบคทีเรียที่ก่อให้เกิดโรคติดต่อระบบทางเดิน
อาหาร เช่น โรคบิด อุจจาระร่วง อาหารเป็นพิษ บิด อหิวาตกโรค ไข้รากสาดน้อย หรือไทฟอยด์ 

- ตรวจเลือดหาเชื้อไวรัสตับอักเสบชนิดเอ HAV(Total) 
- เอกซเรย์ปอดด้วยฟิล์ม์ใหญ่ ไม่พบความผิดปกติเรื่องวัณโรค/ติดเชื้อทางเดินหายใจ 
- ไม่พบโรคติดต่อร้ายแรงหรือโรคที่สังคมรังเกียจ 

 
4. ระยะเวลาดำเนินการ 

สัญญาเช่า 1 ปี ตามปีงบประมาณ ตั้งแต่วันที่ 1 ตุลาคม พ.ศ. 2567 – 30 กันยายน พ.ศ. 2568 
ยกเว้นกรณมีีการจัดทำซุ้มเอง/ขออนุญาตปรับปรุง/renovate พ้ืนที่เช่าใหม่ สามารถต่อรองขอสัญญาเช่าได้
ไม่เกิน 3 ปี ตามมูลค่าการปรับปรุงด้วยทุนทรัพย์ของผู้ประกอบการเอง 
 
5. ประเภทอาหาร/เครื่องดื่มที่จะนำเสนอ/อัตราค่าเช่าและค่าค่าธรรมเนียมต่างๆ 

5.1 ประเภทร้านค้าและลักษณะอาหารที่จำหน่าย ตามรายละเอียดในเอกสารแนบ 1 
5.2 ผู้ประกอบการพิจารณาเลือกประเภทของร้านที่จะสมัคร ประเภทอาหารที่จะจำหน่าย ได้เพียง 

1 ประเภท ต่อใบสมัคร 1 ใบ โดยมีค่าสมัครประเภทละ 50 บาท 
5.3 รายการอาหาร/เครื่องดื่มที่ผู้ประกอบการจะจำหน่ายนั้น คณะเพียงยกให้ดูเป็นตัวอย่างเทา่นั้น 

ผู้ประกอบการสามารถพิจารณารายการอาหารที่จะจำหน่ายได้อย่างอิสระ และสามารถขายสินค้าที่เกี่ยวข้อง
กันในร้านจำนวนกี่อย่างก็ได้ ตามกำลังความสามารถ และความเหมาะสมในการบริหารจัดการและการ
พิจารณาของผู้ประกอบการเอง  

5.4 ผู้ประกอบการต้องระบุรายการอาหารที่จะจำหน่าย ปริมาณ  ขนาด ราคา ให้ครบถ้วน ชัดเจน
โดยจัดทำเอกสารแนบเพิ่มเติม  ซึ่งคณะกรรมการจะพิจารณาอนุญาตให้จำหน่ายได้ตามรายการที่เสนอมา 
หรือต่อรองในวันที่สมัครเท่านั้น  จะไม่สามารถเพิ่มเติมหรือลดรายการอาหาร/เครื่องดื่มที่จะจำหน่ายได้ใน
ภายหลัง 
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5.5 อัตราค่าเช่า ตามอัตราที่คณะกำหนด  ตามระบุข้างต้นในข้อ 1 โดยในช่วงปิดภาคเรียนฤดูรอ้น 
ตั้งแต่ 1 เมษายน – 30 มิถุนายน เป็นระยะเวลา รวม 3 เดือนของทุกปีจะได้รับปรับลดในอัตรา 50 ของ
อัตราค่าเช่าปกต ิ

5.6 ค่าสาธารณูปโภค (ค่าน้ำ/ค่าไฟฟ้า) ชำระตามยอดใช้จริงปรากฏในมิเตอร์ ในอัตราที่ 
มหาวิทยาลัยกำหนด คือ  

- น้ำประปา ในอัตราหน่วยละ 24 บาท 
- ไฟฟ้าในอัตรา 1-150 หน่วยแรก 5 บาท  151-500 =6 บาท  และ 501 หน่วยขึ้นไป =7 บาท 

5.7 ในการทำสัญญา ผู้ประกอบการต้องวางเงินค่าประกันสัญญาตามอัตราค่าเช่า 3 เดือน เพ่ือ
รับประกันการปฏิบัติตามสัญญา  โดยค่าประกันสัญญาดังกล่าวจะคืนให้ภายหลังสิ้นสุดสัญญา  

5.8 ผลการตัดสินของคณะกรรมการบริหารร้านค้า ถือเป็นที่สิ้นสุดจะโต้แย้งไม่ได้ 
 

 6. เงื่อนไขการให้บริการอื่นๆเม่ือผ่านการคัดเลือก 
6.1  การบริหารจัดการภายในร้านค้าเป็นหน้าที่ของผู้ประกอบการ คณะเป็นเพียงผู้ให้เช่าพ้ืนที่และ

จัดการดูแลทั่วไปเท่านั้น  วัสดุ/อุปกรณ์ ทุกอย่างภายในร้าน ผู้ประกอบการต้องดำเนินการจัดหาด้วยทุน
ทรัพย์ตนเองท้ังหมด 

6.2 กรณีที่ผู ้ประกอบการต้องการปรับปรุงพื้นที่เช่า/ซุ้ม ใหม่ต้องส่งแผนการปรับปรุงให้ คณะ
พิจารณาและอนุญาตก่อนการดำเนินการ ทั้งนี้ทรัพย์สินภายหลังการปรับปรุง/ต่อเติมยินยอมให้ตกเป็น
กรรมสิทธิ์ของคณะต่อไปเมื่อสิ้นสุดสัญญา 

6.3  คณะฯ ไม่อนุญาตให้ปรุงอาหารในบริเวณพื้นที่ของโรงอาหารโดยเด็ดขาด อนุญาตเฉพาะ
การอุ่นร้อน  โดยใช้เตาแก๊สขนาดเล็ก/เตาไฟฟ้า/หม้อไฟฟ้า หรือเตาไมโครเวฟเท่านั้น  ยกเว้นซุ้ม
จำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่มสามารถปรุงได้ดดยใช้แก๊ส แต่ต้องมีระบบบำบัดกลิ่นเพื่อป้องกันกลิ่นรบกวน
ประกอบการพิจารณาด้วย 

6.4  ผู้ประกอบการต้องติดป้ายแสดงรายการอาหาร ราคาจำหน่าย ให้พร้อมทันทีที่เปิดให้บริการ 
ในรูปแบบที่ไม่ขัดจากที่คณะฯ กำหนด 
  6.5  ผู้ประกอบการต้องใช้ภาชนะบรรจุอาหารที่ถูกสุขลักษณะ ถาดบรรจุอาหาร/หม้อต้ม/หม้อ
ก๋วยเตี๋ยวต้องทำจากสแตนแลส  จาน/ชาม/ถ้วยบรรจุอาหารต้องผลิตจากกระเบื้องหรือเซรามิคทนความ
ร้อนเท่านั้น ห้ามใช้ภาชนะที่ทำจากเมลานีน/โฟม/พลาสติกที่ไม่เหมาะกับการบรรจุอาหารจำหน่ายให้แก่
ผู้ใช้บริการ ช้อน/ส้อม/แก้วน้ำ ทำจากวัสดุที่มีความปลอดภัยทนความร้อน สีไม่ลอกล่อน ไม่มีคม 

6.6  อาหารที่นำมาจำหน่ายต้องสดใหม่ สะอาด รสชาติดี ปรุงด้วยกรรมวิธีที่ถูกสุขลักษณะ ไม่ใส่ผง
ชูรส  เครื่องปรุงรสมีมาตรฐาน  มีประโยชน์ต่อสุขภาพ และราคาย่อมเยา เนื่องจากผู้ใช้บริการส่วนใหญ่เป็น
นักศึกษาและบุคลากร  

6.7  ทุกร้านค้าที่ได้รับการคัดเลือกต้องมีน้ำดื่ม/น้ำแข็ง/กระดาษทิชชู่ กรณีร้านข้าวแกงต้องมีผัก
และน้ำพริก บริการฟรีแก่ลูกค้าผู้ใช้บริการตลอดวัน  

6.8 ทุกร้านต้องตอบสนองนโยบายการลดขยะ ลดการใช้พลาสติกที่ย่อยสลายยาก หรือใช้วัสดุที่
เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 

6.9  ผู้ประกอบการจะต้องปฏิบัติตามระเบียบคณะวิทยาศาสตร์ ว่าด้วยหลักเกณฑ์และข้อปฏิบัติ
เกี่ยวกับการประกอบการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่มในคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
พ.ศ. 2567 อย่างเคร่งครัด  โดยมีคณะกรรมการบริหารจัดการพื้นที่และร้านค้าเพ่ือกิจการพิเศษ ควบคุมการ
ดำเนินงาน  หากไม่ปฏิบัติตามไม่ว่าจะเป็นกรณีใด ทางคณะฯจะทำการตักเตือนในเบื้องต้น หากยังมีการ
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ละเลยอีกทางคณะวิทยาศาสตร์ขอสงวนสิทธิ์ที ่จะบอกเลิกสัญญาเช่ากับผู้ประกอบการที่ไม่ปฏิบัติตาม
ระเบียบคณะวิทยาศาสตร์ฯ ทันที 

6.10  ผู้ประกอบการต้องสามารถจำหน่ายอาหารได้ทุกวันในเวลาราชการ มีผู ้แทนที่สามารถ
ประกอบกิจการแทนได้ ในกรณีเจ็บป่วย /ฉุกเฉิน ยกเว้นมีเหตุจำเป็นเร่งด่วนต้องแจ้งให้คณะฯ ทราบเป็น
ลายลักษณ์อักษรล่วงหน้าอย่างน้อย  1 วัน ตามช่องทางที่กำหนด พร้อมต้องติดป้ายประกาศหยุดจำหน่ายที่
หน้าร้านให้ชัดเจน 

6.11  ผู้ประกอบการและพนักงานประจำร้าน จะต้องแต่งกายสุภาพ สะอาดเรียบร้อย และสวมเสื้อ
กันเปื้อน หมวกคลุมผม ตามท่ีคณะกำหนด  

6.12 พนักงานผู้ให้บริการประจำร้านต้องมีมนุษย์สัมพันธ์ดี มีจิตบริการ มีทักษะการใช้เครื่องมือ/
อุปกรณ์   พร้อมให้บริการตลอดระยะเวลาทำการ และผ่านการตรวจสุขภาพประจำปีในโรงพยาบาลของรัฐ 
ตามท่ีกำหนดทุกคนเมื่อมีการเปลี่ยน/สลับคน  

6.13 พื้นที่ให้บริการ/พื้นที่เช่า อยู่ในความรับผิดชอบของผู้ประกอบการเอง ต้องดูแลทำความ
สะอาด จัดเก็บวัสดุอุปกรณ์ให้อยู่ในสภาพที่เรียบร้อยเหมาะแก่การให้บริการ ตลอดจนการดูแลซ่อมแซม
อุปกรณ์ภายในร้านเบื้องต้นด้วยตนเอง 
 
7. เกณฑ์การพิจารณา 
 7.1 พิจารณาจาก 
     - รสชาติของอาหาร/เครื่องดื่ม   
     - ความสดสะอาดของวัตถุดิบ/เครื่องปรุง 
     - ปริมาณอาหารที่จำหน่าย เทียบราคาจำหน่ายที่กำหนด ทั้งแบบใส่จาน/ถ้วย/ห่อ/แก้ว/ถุง 
     - ขนาดของภาชนะบรรจุ  จาน/ถ้วย/แก้ว  มีความเหมาะสมกับราคา 
  7.2  คณะกรรมการการตัดสินสำหรับร้านค้าโรงอาหาร (ไทยพุทธ/มุสลิม) รวม 53 ท่าน  ซึ่ง
ประกอบด้วย 

- คณะกรรมการบริหารร้านค้าท่ีได้รับการแต่งตั้ง จำนวน 11 ท่าน 
- ตัวแทนบุคลากรสายวิชาการจากทุกสาขาวิชา จำนวน 8 ท่าน  
- ตัวแทนบุคลากรสายสนับสนุนวิชาการจากทุกสาขาวิชา จำนวน 4 ท่าน  
- ตัวแทนบุคลากรสายสนับสนุนบริหารจากทุกหน่วยงาน จำนวน 14 ท่าน 
- ตัวแทนนักศึกษาจากทุกสาขา/ทุกชั้นปี จำนวน 16 ท่าน 

7.3 คณะกรรมการการตัดสินสำหรับพื้นที่เช่า/ซุ้ม (ไทยพุทธ/มุสลิม)  
   - คณะกรรมการบริหารร้านค้าท่ีได้รับการแต่งตั้ง จำนวน 11 ท่าน  



ประเภทท่ีสมัคร ก ำหนดรำคำจ ำหน่ำย(บำท) อำหำรท่ีต้องเตรียมเพ่ือกำรทดสอบรสชำติ

ร้ำนข้ำวรำดแกง (โรงอำหำร) 1. ข้าวเปล่า 5-10 บาท (ตามปริมาณท่ีลูกค้าก าหนด) ข้าวเปล่า

ไทยพุทธ 2 ร้ำน
2. กับข้าวปกติเมนูละ 10 บาท ต้องมีมากกว่า 50% ของเมนูท่ีจ าหน่ายในแต่ละวัน  (เมนูอาหารจาก
ผัก/ไข่/เต้าหู้/ลูกช้ิน/ไส้กรอก เช่น ผัดผักทุกชนิด ไข่ดาว ไข่เจียว ไข่ลูกเขย ไข่พะโล้ ผัดเผ็ดลูกช้ิน แกง
เลียง ฯลฯ)

แกง 1 ชนิด

มุสลิม 1 ร้ำน

3. กับข้าวปกติเมนูละ 15 บาท ต้องมีไม่น้อยกว่า 40 % ของเมนูท่ีจ าหน่ายในแต่ละวัน (เมนูอาหารท่ีมี
เน้ือสัตว์ช้ินย่อย/อาหารทะเลตัวเล็ก เป็นส่วนประกอบ  เช่น แกงส้มกุ้ง/ปลาซาบะ  แกงกะทิหมู/ไก่ 
พแนงหมู/ไก่  ไก่ทอด/หมูทอด/ปลาทอด  พะโล้หมู/ไก่ ไข่ยัดไส้ ปลาเค็ม)

ผัด 1 ชนิด

4. กับข้าวเมนูพิเศษ 20-30 บาท มีน้อยกว่า 10 % ของเมนูท่ีจ าหน่ายในแต่ละวัน (เมนูอาหารท่ีมี
เน้ือสัตว์/อาหารทะเลแบบยกช้ิน ยกน่อง  ยกตัว  เน้ือวัว เช่น มัสม่ันน่องไก่/เน้ือ ปลาทูทอด แกงส้ม
ปลากระพง ต้มย าขาหมู เป็นต้น)

ต้ม/ซุป 1 ชนิด

5. กับข้าวใส่ถุง  เร่ิมต้นท่ีถุงละ 30 บาท ตามราคาขายข้อ 2-4  เช่น
   ซ้ือกับข้าวในข้อ 2 จ านวน 1 ถุง ต้องได้ปริมาณ 3 เท่าของปริมาณขาย
   ซ้ือกับข้าวในข้อ 3 จ านวน 1 ถุง ต้องได้ปริมาณ 2 เท่าของปริมาณขาย

อาหารทอด 1 ชนิด

6. กับข้าวควรก าหนดขนาดช้ิน/ปริมาณการตักให้เหมาะสมกับราคา ติดป้ายแสดงราคาทุกเมนู น้ าพริก/ผัก

วิธีจ ำหน่ำย

1. คิดราคาตามเมนูท่ีลูกค้าเลือก บวกเพ่ิมไปตามชนิดอาหารท่ีเลือกซ้ือ

2. กรณีซ้ือข้าวราดแกง แต่ขอให้แยกกับข้าวใส่ถุงย่อย อนุญาตให้บวกเพ่ิมได้ 5 บาท/ชุด

8.  ส่ิงท่ีต้องเตรียมเพ่ือกำรทดสอบรสชำติและน ำเสนอ ในวันจันทร์ท่ี 16 กันยำยน 2567 ณ ลำนช้ันล่ำงอำคำรปำฐกถำประดิษฐ เชยจิตร (ตึกฟักทอง) 
     (คณะจัดโต๊ะพลำสติกขนำด 88x88x73 cm. พร้อมเก้ำอ้ี ให้ร้ำนละ 1 ชุด ไม่อนุญำตให้น ำโต๊ะ/เก้ำอ้ีมำเพ่ิมเติม)



ประเภทท่ีสมัคร ก ำหนดรำคำจ ำหน่ำย(บำท) อำหำรท่ีต้องเตรียมเพ่ือกำรทดสอบรสชำติ

ร้ำนก๋วยเต๋ียว (โรงอำหำร) 1.  ก๋วยเต๋ียว/ก๋วยจ๊ับ/มาม่า พร้อมผัก/ไม่ผัก น้ าซุป  เร่ิมท่ี 15 บาท ยกเว้นส่ังหม่ี 2 ก้อน + 5 บาท
จัดตามความเหมาะสมของเมนูท่ีจะจ าหน่ายเมนูละ 1 ถ้วย /

ห่อ
ไทยพุทธ 1 ร้ำน 2. เคร่ืองท่ัวไป เช่น หมูแดง ลูกช้ิน เก๊ียว ปลาแผ่น ไข่คร่ึงซีก หมูสับ ฯลฯ เลือกได้ 4 อย่าง 20บาท

   หากเพ่ิมเคร่ืองรายการละ 5 บาท โดยจัดแบ่งแบบธรรมดา และพิเศษ เพ่ือเปรียบเทียบปริมาณ

มุสลิม 1 ร้ำน 3. เคร่ืองพิเศษ 10 บาท เช่น ไข่ลวก ไข่ต้ม หมูตุ๋น หมูกรอบ 1 ตัก

4. เคร่ืองพิเศษ 20 บาท เช่นไก่ยกช้ิน อก น่อง สะโพก

6. เคร่ืองก๋วยเต๋ียว ควรก าหนดขนาดช้ิน/ปริมาณการตักให้เหมาะสมกับราคา ติดป้ายแสดงราคาทุกเมนู

วิธีจ ำหน่ำย

1. คิดราคาตามเมนูท่ีลูกค้าเลือก บวกเพ่ิมไปตามชนิดอาหารท่ีเลือกซ้ือ

2. กรณีท่ีลูกค้าลด/เพ่ิมเคร่ืองต้องปรับวงเงินตามจริงทุกคร้ัง

ร้ำนอำหำรจำนเดียว (โรงอำหำร) 1. อาหารจานเดียว ธรรมดา 35 บาท  พิเศษ 40-50 บาท
จัดตามความเหมาะสมของเมนูท่ีจะจ าหน่ายเมนูละ 1 จาน /

ห่อ

(ไทยพุทธ/มุสลิม)
2. ควรก าหนดราคาปกติ  และแจ้งลูกค้าทราบกรณีเพ่ิมเคร่ืองเพ่ิมราคา โดยติดป้ายแจ้งทุกเมนู โดย
อาจใช้วิธีก าหนดราคาของข้าวราดแกงมาอ้างอิง

โดยจัดแบ่งแบบธรรมดา และพิเศษ เพ่ือเปรียบเทียบปริมาณ

จ ำนวน 4 ร้ำน พิจำรณำตำมควำม
เหมำะสม

3. คณะอยากได้ร้านท่ีสามารถจ าหน่ายได้หลายเมนูในร้านเดียวกัน เพ่ือเพ่ิมความหลากหลายให้กับ
ผู้บริโภค สามารถจ าหน่ายได้ไม่จ ากัดเมนู แล้วแต่ความสามารถในการบริหารจัดการ

เช่นในร้านมีอาหารจ าหน่าย 4 เมนู 
จัดธรรมดา 2 เมนู และพิเศษ 2 เมนู

4. การก าหนดราคาขายควรมีความเหมาะสมกับชนิด/ปริมาณอาหาร และกลุ่มผู้บริโภค

เช่นในร้านมีอาหารจ าหน่าย 4 เมนู 
จัดธรรมดา 2 เมนู และพิเศษ 2 เมนู

 ตัวอย่ำงเมนู อำหำรจำนเดียว เช่น ข้ำวต้มหมู/ไก่(รอบเช้ำ)  ข้ำวหมกไก่ ข้ำวมันไก่ต้ม/ทอด ข้ำวหน้ำไก่/เป็ด  ข้ำวเหนียวไก่ย่ำง/หมูย่ำง  ส้มต ำ ย ำ ลำบ ต้มเล้ง   ข้ำวไก่ทอด/หมูทอด   ข้ำวขำหมู  
ข้ำวหมูแดง/หมูกรอบ  ข้ำวคลุกกะปิ ก๋วยเต๋ียวหลอด หม่ีกะทิ  ข้ำวย ำ ขนมจีน  ข้ำวซอย อำหำรญ่ีปุ่น อ่ืนๆ



ประเภทท่ีสมัคร ก ำหนดรำคำจ ำหน่ำย(บำท) อำหำรท่ีต้องเตรียมเพ่ือกำรทดสอบรสชำติ

ร้ำนผลไม้ (โรงอำหำร)  - ผลไม้ตัดแต่งถุง/กล่อง ราคาเร่ิมต้นท่ี 10 บาทตามชนิด
 - ตัวอย่างผลไม้ ตามปริมาณและภาชนะบรรจุเพ่ือการ
จ าหน่ายจริง  อย่างน้อย 5 ชนิด

(ไทยพุทธ /มุสลิม)  - ปริมาณการบรรจุท่ีเหมาะสม ท่ีร้านค้าเป็นผู้ก าหนด น้ าจ้ิมในถุง/ถ้วยแยก
 - กรณีมีแยกจ าหน่ายหลายราคา ควรจัดตัวอย่างแยกตาม
ประเภทราคาจ าหน่ายจริงด้วย

จ ำนวน 1 ร้ำน  - มีน้ าจ้ิมผลไม้หลากหลายชนิดให้ลูกค้าเลือกบริโภคตามความเหมาะสม พร้อมไม้จ้ิมรับประทาน - น้ าจ้ิมประเภทต่างๆท่ีให้บริการ

 - ผลไม้เลือกซ้ือตามน้ าหนัก ราคามาตรฐานท้องตลาด

ร้ำนจ ำหน่ำยเคร่ืองด่ืม/อำหำรว่ำง/ตู้แช่  -      น้ าแก้ว/ถุง  หลายขนาด ราคาเร่ิมต้นท่ี 10 บาท

(ไทยพุทธ/มุสลิม)  -      น้ าแข็งไส/ขนมหวาน ราคาเร่ิมต้นท่ี 20 บาท

(โรงอำหำร)  -      ขนม/อาหารว่าง  - ตัวอย่างขนมหวาน/อาหารว่าง/ขนมอ่ืน  2-3 ชนิด

 -      อาหารว่าง/เบเกอร่ี/ขนมต่างๆ  - อ่ืนๆตามความเหมาะสม

 -      ขนมจีบ/ซาลาเปา

 -      ไอศกรีม/ตู้แช่ต่างๆ หรืออ่ืนๆ

กำรก ำหนดรำคำขำยควรมีควำมเหมำะสมกับชนิด/ปริมำณอำหำร และกลุ่มผู้บริโภค

  - น้ าหวานชนิดท่ีมีนมเป็นส่วนผสม และไม่มีนมเป็นส่วนผสม
 อย่างละ  2 ชนิด  หากมีแก้ว/ถุงหลายขนาดต้องน ามาแสดง
ราคาเปรียบเทียบด้วย

จ ำนวน 2 ร้ำน



ประเภทท่ีสมัคร ก ำหนดรำคำจ ำหน่ำย(บำท) อำหำรท่ีต้องเตรียมเพ่ือกำรทดสอบรสชำติ

 - กาแฟสด/เคร่ืองด่ืมชงสด/ชาไข่มุก/น้ าผลไม้สดป่ัน ราคาเร่ิมต้นท่ี 25 บาท

 -  เคร่ืองด่ืมชงส าเร็จ/เคร่ืองด่ืมตู้แช่  ราคาเร่ิมต้นท่ี 10 บาท

 -  อาหารปรุงสุก/อาหารกล่อง/อาหารคลีน ราคาเร่ิมต้นท่ี 40 บาท

 -  อาหารว่าง/เบเกอร่ี/ขนมต่างๆ

 - ข้าวเหนียวหมูทอด/ข้าวเหนียวไก่ทอด

 -  Crap/ไอศกรีม

 -   ลูกช้ินป้ืง/ทอด หรืออ่ืนๆ

(ไทยพุทธ /มุสลิม)
สามารถจ าหน่ายได้หลายเมนูในร้านเดียวกัน เพ่ือเพ่ิมความหลากหลาย  สามารถปรุงอาหารได้ภายใน
ร้านโดยใช้อุปกรณ์ท าความร้อน ตามความเหมาะสม  หากเป็นอาหารท่ีส่งกล่ิน ควรมีอุปกรณ์ก าจัดกล่ิน

รวม 8 จุด กำรก ำหนดรำคำขำยควรมีควำมเหมำะสมกับชนิด/ปริมำณอำหำร และกลุ่มผู้บริโภค

 - หากเป็นกาแฟสด/เคร่ืองด่ืมชงสด ต้องชงมาล่วงหน้า ไม่อนุญาตให้ใช้เคร่ืองชง เน่ืองจากก าลังไฟไม่เพียงพอ

 - อนุญาตให้ผู้ประกอบการ/พนักงาน อยู่ตอบค าถาม เชิญชวน แนะน าสินค้า หรืออ านวยความสะดวกได้โต๊ะละ 1 ท่านเท่าน้ัน

ส่ิงท่ีทุกท่ำนต้องเตรียมมำเอง ให้เวลำใน
กำรจัดเตรียมต้ังแต่เวลำ 8.00-9.30น.  
และเก็บคืนท ำควำมสะอำดให้เรียบร้อย

เม่ือเสร็จส้ิน

 - อาหารส าหรับแสดงปริมาณการขาย/ชิม  ใส่จาน/ถ้วย/ถุง/แก้ว ตามจ าหน่ายจริงพร้อมติดราคาจ าหน่ายทุกรายการ

 - ภาชนะส าหรับใส่อาหารส าหรับชิม พร้อมช้อนกลางส าหรับตักแบ่ง

 - ภาชนะ ถ้วย จาน ช้อน แก้ว ไม้จ้ิม ขนาดเล็ก ส าหรับกรรมการผู้ชิมรายบุคคล

 - อาหาร/ขนม ช้ินใหญ่ควรห่ันแบ่งช้ินเล็ก พอดีค าบรรจุในถ้วยพร้อมชิม

 - อุปกรณ์ตกแต่งโต๊ะ/ผ้าปูโต๊ะ/ถุงมือ/ผ้ากันเป้ือน/หมวก และอ่ืนๆตามความเหมาะสม

 - ถังขยะ/ถุงใส่ขยะประจ าโต๊ะ

-    เคร่ืองด่ืมจัดตามความเหมาะสมของเมนูท่ีจะจ าหน่ายอย่าง
น้อย 2 เมนู หากมีแก้วหลายขนาดต้องแสดงราคา
เปรียบเทียบด้วย

 - ตัวอย่างอาหาร/อาหารว่าง/ขนม/อ่ืนๆ แล้วแต่จะน าเสนอ
ตามความเหมาะสม  โดยใส่ภาชนะบรรจุขนาดจ าหน่ายจริง

พ้ืนท่ีเช่ำ จ ำหน่ำยอำหำรปรุงสุก/กำแฟ
สด/เคร่ืองด่ืม/อำหำรว่ำง ตำมเสนอ

3 ซุ้มลำนนกยูง
1 ซุ้มลำนกำยวิภำคศำสตร์
1 ซุ้มลำน BSc.(ข้ำง5ดำว)

1 ร้ำน BSc.
1 ร้ำนอำคำรวท.

1 ร้ำนข้ำงพิพิธภัณฑ์
1 ร้ำนในอำคำรวท.



 
 

 
ใบสมัครคัดเลือกผู้ประกอบกิจการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม 

ประจำปีงบประมาณ 2568 คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
   

เขียนที่ คณะวิทยาศาสตร์ 
วันที่............เดือน..................................พ.ศ................... 

 
เรื่อง   ขอยื่นความจำนงเข้ารับการคัดเลือกเป็นผู้ประกอบการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม 
เรียน   คณะกรรมการบริหารร้านค้าคณะวิทยาศาสตร์ 

 
ข้าพเจ้า(นาย,นาง,นางสาว).................................................................................อายุ......................ปี 

เชื้อชาติ................. สัญชาติ................. ศาสนา.................. ที่อยู่ปัจจุบัน........................................................ . 
................................................................................................... ...................................................................... 
เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ.............................  ปัจจุบันประกอบอาชีพ.................................................................... .. 
สถานที่ทำงาน................................................................................................................. .................................. 

ข้าพเจ้ามีความประสงค์จะสมัครเข้าประกอบกิจการร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่ม ในประเภท (เลือกสมัคร
ได้เพียง 1 ประเภท/1 ใบสมัคร)  

 

1.1 โรงอาหาร 
 เครื่องดื่ม/อาหารว่าง/ตู้แช่............... 
 ข้าวราดแกง (พุทธ/มุสลิม)    
 ก๋วยเตี๋ยว/อาหารเส้น(พุทธ/มุสลิม) 
 อาหารจานเดียว................  
 ผลไม.้................. 
พื้นที่เช่า 
 1.2 ร้านจำหน่ายอาหารสำเร็จรูป(อาคารวท.)  
 1.3 ซุ้มเช่าจำหน่ายเครื่องดื่ม/อาหารปรุงสด (ใช้ซุ้มเดิมระบุซุ้ม.................................. / ทำซุ้มเอง) 
 1.4 ร้านจำหน่ายเครื่องดื่ม/อาหารว่าง(พิพิธภัณฑ์) 
 1.5 ร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่มตามเสนอ (BSc.12ตร.ม ทำร้านเอง) 
 1.6 ร้านจำหน่ายอาหาร/เครื่องดื่มตามเสนอ (BSc.61.2ตร.ม.)  เสนอราคาที่...........................บาท/เดือน 

 



 
 

ทัง้นี้หากข้าพเจ้าได้รับการพิจารณาคัดเลือกให้เข้าประกอบกิจการแล้ว ข้าพเจ้ายินดีปฏิบัติตาม
ประกาศของคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ ทุกประการ 

 
(ลงชื่อ)......................................................................... 

(....................................................................) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

เอกสารแนบเพิ่มเติม 
 

1. ชื่อร้านที่จะใช้ในการประกอบกิจการ 
 

2. รายการสินค้าพร้อมราคาจำหน่ายทุกรายการ (จัดทำได้เองตามความเหมาะสม) 
 

รายการ ราคา หมายเหตุ 
1. ......บาท ...... 
2. ......บาท ...... 
3. ......บาท ...... 
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   

 
3. ภาพถ่ายลักษณะร้านที่จะนำเสนอ หรือรูปแบบร้านที่จะดำเนินการ/ปรับปรุง หากได้รับการคัดเลือก เพื่อ

ประกอบการพิจารณา (แนบรูปแบบร้าน/แปลนการปรับปรุง) 
4. ข้อเสนอพิเศษอ่ืนๆ ที่ต้องการแจ้งให้คณะทราบเพื่อประกอบการพิจารณาเพิ่มเติม  (ระบุเช่น) 

- บริจาคเงินเพ่ือทุนการศึกษา 
- ให้ทุนอาหารกลางวันนักศึกษาขาดแคลน     
- มีส่วนลดนักศึกษา/บุคลากร 
- มีส่วนลดกรณีนำภาชนะมาบรรจุเอง 

 
 

ลงช่ือ..................................................... 
  (..............................................................) 

                                                                    ผู้ประกอบการ                                                      
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